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TAPAS
PETITE RESTAURATION
SUR PLACE OU A EMPORTER

SERVICE EN CONTINU 73/7
DIMANCHE A JEUDI 12H-21H30
VENDREDI & SAMEDI 12H-22H

ENTREES

Poireaux Vinaigrette (vegan) 4
CEuf mayo (végé) 4
Paté breton, cornichons 6,5
Rillettes de sardines aux herbes fraiches 5
Houmous maison (vegan) 5
Tomates, burratina, pesto de basilic (végé) 10
6 Beignets de poulet sauce barbecue 12
6 Accras sauce chien 9
Camembert fermier réti miel et thym (vége) 11
6/ 12 Huitres creuses N°4 Maison Jaouen Golfe du Morbihan 8/16
Frites maison sauce au choix (mayo, tartare, moutarde, roquefort, barbecue) 5
PLATS

Les croques + salade verte 2

Croque-Monsieur / Croque-Chévre (végé) 7/8
Le Hot-dog des Locaux 12
Pain brioché, saucisse de Plouharnel, oignons confits, sauce moutarde, frites maison

Aubergine gratinée tomate et parmesan (végé) 12
La Saucisse de Plouharnel purée maison, jus de viande 12
Salade César salade, poulet croustillant, croGtons, parmesan, creme d‘anchois 14
Moules de Bouchot mariniéres, frites maison 14
Moules de Bouchot sauce roquefort, frites maison 15
Fish & Chips sauce tartare 16
Le Tartare de beeuf préparé 1609, frites maison, salade verte 18

L’'Entrecote race a viande persillée 280g, frites maison, salade sauce au choix (mayo, roquefort, barbecue) 25

DESSERTS

Assortiment de fromages Maison Kerouzine (Vannes) 10
Créeme brilée a la vanille bourbon 5
Riz au lait caramel au beurre salé 5
Brioche perdue, glace vanille, coulis de caramel au beurre salé 6
Moelleux au chocolat noir, amandes caramélisées, chantilly 6
Café gourmand / Thé gourmand 8/9
Glaces & Sorbets Lait Glaces d'Ici Vanille, chocolat, café, citron, framboise, mangue

1 boule /2 boules 3/ 5,5 Supplément chantilly, chocolat ou caramel au beurre salé 0,5

Dame Blanche (2 boules vanille, coulis de chocolat noir, chantilly) 6,5
Café ou Chocolat LiégeOiS (2 boules café ou chocolat, coulis expresso ou chocolat noir, chantilly) 6,5
Colonel (vodka, sorbet citron) OU Caraibes (rhum brun, sorbet mangue) 7,5
Fraise Melba (2 boules vanille, fraises fraiches, chantilly, coulis de fruits rouges) 8,5
+ les pétisseries en vitrine (cookies maison, madeleines, far breton etc.)

Menu enfant - 12 ans 8

Beignets de poulet + frites + sirop a I'eau + 1 boule de glace ou 1 mini cookie

PRIX EN EUROS — SERVICE COMPRIS

NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGREDIENTS ALLERGENES ET LA TRACABILITE DES VIANDES.
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EAUX, SODAS, JUS

Eau micro-filtrée plate / gazeuse 2,5 50cl 3 75cl
Sirop a I'eau 25cl| grenadine, menthe, fraise, citron, orgeat, péche, violette, DBK 2,5
Sodas 25cl coca-cola, coca-cola zero, sprite, icetea, tonic, fanta, limonade 2,9
Gingerbeer 25cl La French 3,4
Sodas Bouteille 25c| Orangina, Schweppes Agrum’ 4
Jus de pomme artisanal 25 cl Maison Kerné 2,9
Jus de tomate 25 cl 3
Jus de fruit pressé Orange, Citron ou Pamplemousse 4,5
Jus Bio Bouteille 20 cl Maison Menau Orange, Abricot, Ananas, Fraise-framboise 5,5
Kombucha Bouteille 33 cl Atika Bio Citron-Gingembre, Myrtille-Hibiscus, Passion-Framboise 6,5

Supplément Tranche de citron 0,30 ou sirop 0,50

BIERES

Blonde des Locaux Blonde légére 4,6° (Tuborg) 2,9 25c¢l 3,8 33cl 5,7 50l
Blanche Hermine Brasserie Lancelot 4° (Bretagne) 3,2 25cl 4,2 33cl 6,3 50c!
IPA Exocet 6° Brasserie Little Atlantique (Nantes) 3,9 25¢l 5,2 33cl 7,7 50cl
Cidre Brut Bio 5° Cidrerie des Terroirs (Bretagne) 3,9 25¢l 5,2 33cl 7,7 50cl
Neipa Wipe Out 6° Brasserie Little Atlantique (Nantes) 4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50|
Saint-Erwann Biere d’'abbaye 7° Brasserie Britt (Bretagne) 4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50|
Delirium Tremens 8,5° Brasserie Delirium (Belgique) 4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50|

Biere du moment a I'ardoise
Biére sans alcool Bouteille 20 cl Dremwell (Bretagne) 5 Bouteille 33 cl Paranoia Blonde ou Red (Belgique) 7

APERITIFS

Ricard 2cl 3
Kir, Kir breton 12,5cl (cassis, péche, mure, framboise) 3,5
Coupe de Pétillant 12,5 cl Crémant de Bourgogne 100% Chardonnay 6,5
Kir Pétillant 12,5 cl 7,5
Martini, Porto rouge 5c| 55
Suze 5cl| Classique, cassis ou tonic 5,5
Lillet blanc ou rosé 12,5c tonic 6
Planteur maison 12,5c| 6,5
DIGESTIFS

Get 27, Menthe Pastille, Limoncello, Baileys, Amaretto 4c| 5,5
Poire, Mirabelle, Calvados, Cognac aux amandes 4cl 7,5
Cognac VS, Armagnac 6 ans 4cl 8,5
Whisky Chivas 10 ans, Rhum vieux Clément 4c| 10

BOISSONS CHAUDES Le Café qui Fume a Auray

Expresso 1,9
Allongé, déca 2
Noisette 2,2
Double Expresso 3,8
Grand créeme / Cappuccino / Latte 4
Thé Earl Grey, Ceylan, Gunpowder, Menthe Poivrée Tisane Senteur Provence, Rooibos 4

PRIX EN EUROS — SERVICE COMPRIS
NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGREDIENTS ALLERGENES ET LA TRACABILITE DES VIANDES.
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VINS BLANCS

Viognier IGP Languedoc 2025, Domaine Gayda 2,9 verre 11 50cl

Chardonnay IGP Pays d'Oc 2025, Les Cardounettes *bio 3,9 15,5 23 Bouteille
Sauvignon IGP Val de Loire 2025, Les Nomades 3,9 15,5 23
Moelleux IGP Périgord 2025, La Frangine 4 15,5 23
Muscadet Vieilles Vignes AOC 2025, Peninsula, Maison Gadais 5 20 29

Chenin AOC Anjou 2025, Domaine des 2 Moulins *bio 5 20 29

Vallée du Rhéne, AOC Ventoux 2025, Domaine Allois *bio 5 20 29

VINS ROUGES

Pinot Noir IGP Pays d'Oc 2025, Domaine Anne de Joyeuse 2,9 verre 11 50cl

Grenache-Syrah IGP Pays d'Oc 2025, Domaine Gayda 3,9 15,5 23 Bouteille
Gamay VDF 2025, Coq Léon, Maison Dominique Piron 3,9 15,5 23
Cabernet Franc AOP Bourgueil 2025, Les Compagnons 3,9 15,5 23

Cotes de Bourg AOP 2025, Tour des Graves *bio 5 20 29

Vallée du Rhéne, AOC Ventoux 2025, Domaine Allois *bio 5 20 29

VIN ROSE

Corse IGP ile de Beauté 2025, San Pieru 2,9 verre 11 50cl 23 Bouteille
Cotes de Provence AOC 2025, Montagne Sainte-Victoire, Chateau Grand Boise 38
PETILLANT

Crémant de Bourgogne AOP 2025 Chardonnay extra-brut 6,5 coupe 38 Bouteille
Champagne Remy Massin Brut Blanc de Noirs / Brut Rosé 75790

LA CAVE DES LOCAUX

VINS BLANCS

VDF 2022, Orthogneiss, Melon de Bourgogne, Domaine de I'Ecu *biodynamie 38 Bouteille
Menetou-Salon AOC 2024, Morogues, Domaine Pellé 45
Macon-Péronne AOC 2024 L'Etable des Vins, Domaine Aimé Bleuzard *biodynamie 45

VINS ROUGES

Coteaux de I’Ardéche IGP 2024, Chateau de la Selve *biodynamie 35 Bouteille
VDF L'Envol du Milan Noir, Gamaret, Domaine Prapin *biodynamie 40

Cotes de Provence AOC 2024, Cuvée Auro, Chateau Grand Boise *sans sulfites 38

Fleurie AOP 2024, Beaujolais, Le Gamay de Dominique Piron 42
Cabardeés AOP 2020, Languedoc, Vent d'Ouest, Domaine Cabrol 42

Cote Roannaise AOC 2024, Eclat de Granite, Gamay, Domaine Sérol *biodynamie 42

Lussac Saint-Emilion AOC 2023, Chateau Saint-Ferdinand 42
Crozes-Hermitage AOC 2022, Terre d’Eclat, Domaine ville rouge *biodynamie 58
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NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGREDIENTS ALLERGENES ET LA TRACABILITE DES VIANDES.



