
 

 

ENTRÉES 
Poireaux Vinaigrette (vegan)           4 
Œuf mayo (végé)            4 
Pâté breton, cornichons            6,5 
Rillettes de sardines aux herbes fraîches          5 
Houmous maison (vegan)           5 
Tomates, burratina, pesto de basilic (végé)         10 
6 Beignets de poulet sauce barbecue          12 
6 Accras sauce chien             9 
Camembert fermier rôti miel et thym (végé)         11 
6 / 12 Huîtres creuses N°4 Maison Jaouen Golfe du Morbihan      8/16 
Frites maison sauce au choix (mayo, tartare, moutarde, roquefort, barbecue)      5 
 
PLATS 
Les croques + salade verte 2 
Croque-Monsieur / Croque-Chèvre (végé)         7/8 
Le Hot-dog des Locaux           12  
Pain brioché, saucisse de Plouharnel, oignons confits, sauce moutarde, frites maison 
Aubergine gratinée tomate et parmesan (végé)        12 
La Saucisse de Plouharnel purée maison, jus de viande        12 
Salade César  salade, poulet croustillant, croûtons, parmesan, crème d’anchois    14 
Moules de Bouchot  marinières, frites maison        14 
Moules de Bouchot  sauce roquefort, frites maison        15 
Fish & Chips sauce tartare            16 
Le Tartare de bœuf préparé 160g, frites maison, salade verte       18 
L’Entrecôte race à viande persillée 280g, frites maison, salade sauce au choix (mayo, roquefort, barbecue) 25 
 
DESSERTS 
Assortiment de fromages Maison Kerouzine (Vannes)       10 
Crème brûlée à la vanille bourbon           5 
Riz au lait caramel au beurre salé           5 
Brioche perdue, glace vanille, coulis de caramel au beurre salé       6 
Moelleux au chocolat noir, amandes caramélisées, chantilly       6 
Café gourmand / Thé gourmand           8 / 9  
 
Glaces & Sorbets Lait Glaces d’Ici Vanille, chocolat, café, citron, framboise, mangue 
1 boule / 2 boules 3 / 5,5 Supplément chantilly, chocolat ou caramel au beurre salé 0,5 
Dame Blanche (2 boules vanille, coulis de chocolat noir, chantilly)       6,5 
Café ou Chocolat Liégeois (2 boules café ou chocolat, coulis expresso ou chocolat noir, chantilly)    6,5 
Colonel (vodka, sorbet citron) ou Caraïbes (rhum brun, sorbet mangue)      7,5 
Fraise Melba (2 boules vanille, fraises fraîches, chantilly, coulis de fruits rouges)      8,5 
+ les pâtisseries en vitrine (cookies maison, madeleines, far breton etc.) 
 
Menu enfant – 12 ans             8 
Beignets de poulet + frites + sirop à l’eau + 1 boule de glace ou 1 mini cookie 
 
 



 

 

EAUX, SODAS, JUS 
Eau micro-filtrée plate / gazeuse            2,5 50cl 3 75cl 
Sirop à l’eau 25cl grenadine, menthe, fraise, citron, orgeat, pêche, violette, DBK    2,5 
Sodas 25cl coca-cola, coca-cola zero, sprite, icetea, tonic, fanta, limonade     2,9 
Gingerbeer 25cl La French           3,4 
Sodas Bouteille 25cl Orangina, Schweppes Agrum’        4 
Jus de pomme artisanal 25 cl Maison Kerné        2,9 
Jus de tomate 25 cl            3 
Jus de fruit pressé Orange, Citron ou Pamplemousse       4,5 
Jus Bio Bouteille 20 cl Maison Menau Orange, Abricot, Ananas, Fraise-framboise    5,5 
Kombucha Bouteille 33 cl Atika Bio Citron-Gingembre, Myrtille-Hibiscus, Passion-Framboise  6,5 
Supplément Tranche de citron 0,30 ou sirop 0,50 
 
BIÈRES 
Blonde des Locaux Blonde légère 4,6° (Tuborg)      2,9 25cl 3,8 33cl 5,7 50cl 
Blanche Hermine Brasserie Lancelot 4° (Bretagne)      3,2 25cl 4,2 33cl 6,3 50cl 
IPA Exocet 6° Brasserie Little Atlantique (Nantes)      3,9 25cl 5,2 33cl 7,7 50cl 
Cidre Brut Bio 5° Cidrerie des Terroirs (Bretagne)      3,9 25cl 5,2 33cl 7,7 50cl 
Neipa Wipe Out 6° Brasserie Little Atlantique (Nantes)     4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50cl 
Saint-Erwann Bière d’abbaye 7° Brasserie Britt (Bretagne)     4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50cl 
Delirium Tremens 8,5° Brasserie Delirium (Belgique)     4,7 25cl 6,2 33cl 9,3 50cl 
Bière du moment à l’ardoise 
Bière sans alcool Bouteille 20 cl Dremwell (Bretagne) 5 Bouteille 33 cl Paranoia Blonde ou Red (Belgique) 7 
 
APÉRITIFS 
Ricard 2cl             3 
Kir, Kir breton 12,5cl (cassis, pêche, mure, framboise)       3,5 
Coupe de Pétillant 12,5 cl Crémant de Bourgogne 100% Chardonnay     6,5 
Kir Pétillant 12,5 cl            7,5 
Martini, Porto rouge 5cl           5,5 
Suze 5cl Classique, cassis ou tonic          5,5 
Lillet blanc ou rosé 12,5c tonic          6 
Planteur maison 12,5cl           6,5 
 
DIGESTIFS 
Get 27, Menthe Pastille, Limoncello, Baileys, Amaretto 4cl      5,5 
Poire, Mirabelle, Calvados, Cognac aux amandes 4cl       7,5 
Cognac VS, Armagnac 6 ans 4cl          8,5 
Whisky Chivas 10 ans, Rhum vieux Clément 4cl        10 
 
BOISSONS CHAUDES Le Café qui Fume à Auray 
Expresso             1,9 
Allongé, déca             2 
Noisette             2,2 
Double Expresso            3,8 
Grand crème / Cappuccino / Latte          4 
Thé Earl Grey, Ceylan, Gunpowder, Menthe Poivrée Tisane Senteur Provence, Rooibos   4 



 

 

 
VINS BLANCS 
Viognier IGP Languedoc 2025, Domaine Gayda    2,9 verre 11 50cl 
Chardonnay IGP Pays d’Oc 2025, Les Cardounettes *bio   3,9  15,5  23 Bouteille 
Sauvignon IGP Val de Loire 2025, Les Nomades    3,9  15,5  23 
Moelleux IGP Périgord 2025, La Frangine     4  15,5      23 
Muscadet Vieilles Vignes AOC 2025, Peninsula, Maison Gadais  5   20         29 
Chenin AOC Anjou 2025, Domaine des 2 Moulins *bio   5   20       29 
Vallée du Rhône, AOC Ventoux 2025, Domaine Allois *bio   5   20  29 
 
VINS ROUGES 
Pinot Noir IGP Pays d’Oc 2025, Domaine Anne de Joyeuse  2,9 verre 11 50cl 
Grenache-Syrah IGP Pays d’Oc 2025, Domaine Gayda  3,9  15,5  23 Bouteille 
Gamay VDF 2025, Coq Léon, Maison Dominique Piron  3,9  15,5  23 
Cabernet Franc AOP Bourgueil 2025, Les Compagnons  3,9  15,5  23 
Côtes de Bourg AOP 2025, Tour des Graves *bio   5   20  29 
Vallée du Rhône, AOC Ventoux 2025, Domaine Allois *bio  5   20  29 
 
VIN ROSÉ 
Corse IGP Île de Beauté 2025, San Pieru    2,9 verre 11 50cl  23 Bouteille 
Côtes de Provence AOC 2025, Montagne Sainte-Victoire, Château Grand Boise   38 
 
PÉTILLANT 
Crémant de Bourgogne AOP 2025 Chardonnay extra-brut  6,5 coupe   38 Bouteille 
Champagne Remy Massin Brut Blanc de Noirs / Brut Rosé      75 / 90 
 
 
 
LA CAVE DES LOCAUX 
 
VINS BLANCS 
VDF 2022, Orthogneiss, Melon de Bourgogne, Domaine de l’Écu *biodynamie   38 Bouteille 
Menetou-Salon AOC 2024, Morogues, Domaine Pellé      45 
Mâcon-Péronne AOC 2024 L’Étable des Vins, Domaine Aimé Bleuzard *biodynamie  45 
 
VINS ROUGES 
Coteaux de l’Ardèche IGP 2024, Château de la Sèlve *biodynamie    35 Bouteille  
VDF L’Envol du Milan Noir, Gamaret, Domaine Prapin *biodynamie    40 
Côtes de Provence AOC 2024, Cuvée Auro, Château Grand Boise *sans sulfites   38 
Fleurie AOP 2024, Beaujolais, Le Gamay de Dominique Piron     42 
Cabardès AOP 2020, Languedoc, Vent d’Ouest, Domaine Cabrol     42 
Côte Roannaise AOC 2024, Éclat de Granite, Gamay, Domaine Sérol *biodynamie  42 
Lussac Saint-Émilion AOC 2023, Château Saint-Ferdinand      42 
Crozes-Hermitage AOC 2022, Terre d’Éclat, Domaine ville rouge *biodynamie   58 


